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Der Wetthewerb prdmiert schon seit
die besten Weine, Biere und
Spiricuosen der Welt!
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Innerhalb ven 16 Jahren wurden
mehr als 78 500 Produkte
verkostet, beurteilt und bewertet.

DigAnzahl der cingereichten
Proben'steigt stetig an; was zeigt,

welches hohe Vertrauen die
Teilnehmerinnen und TeilneRmer,
_in die Auszeichnungen setzen.
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TROPHEE DE LA SOMMELLERIE

Fiir  Studentinnen und Studenten der
Region Rhone-Alpes mit dem Zusatzfach
Sommellerie wurde vom Concours International
de Lyon ein Stipendium eingerichtet.

Mit dem Preis sollen die Schilerinnen und
SchiileranhandeinespraktischenBeispielswieeiner

bestimmten Herkunftsbezeichnung oder
Weinregion an die europdischen Weinbaulander
herangefiihrt werden.

Im letzten Jahr konnten sich Mathis Bouillard und
Nolann Cuvillier mit ihrer umfassenden Arbeit
zu den belgischen Biersorten die Sommeliers-
Trophde holen. e

Lyon International Competition 16.- 17. Marz 2026

DIE VERKOSTUNG

Treffpunkt der Verkoster ist das
zentrale Dienstleistung-, Kultur- und
Tourismuszentrum Cité Internationale de
Lyon.

Die Proben werden an Tischen mit
mindestens drei Juroren verkostet und
nach einem 100-Punkte-System benotet.
Jede Jury setzt sich aus fachkundigen
Experten und erfahrenen Kennern
zusammen.
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Durchschnittlicher Anstieg des
Verkaufspreises von
Goldmedaillen-Siegern

(Quelle: Studie der American Association
of Wine Economists, Januar 2018)

Durchschnittsalter der
Verkosterinnen und Erwahnungen in

Verkoster: 47 Jahre einem Jahr
[Quelle: Mention)

35 % Verkosterinnen
im Jahr 2025

X

verkostete Proben in 2025 LYON"
coLo

Verkauf eines
Medaillengewinners pro
Sekunde weltweit 46 Nationalitaten
68 teilnehmende Lander in den Jurys letzen 3 Jahre
letzen 3 Jahre
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Die Ergebnisse gehen an folgende Medien:

Printmedien fiir die breite Offentlichkeit: Verdffent-
lichungen in Le Point, Télé 7 jours, Le Nouvel Obs, Le
Parisien, Le Figaro, Le Progres, Tribune de Lyon, Lyon
Capitale, LUnion Girondine, Le Monde.

Spezialisierte Printmedien: Verdffentlichungen in Terre de
vins, La Vigne, Rayon Boissons, Mon Viti, Cuisine et Vins de
France, Elle a table und Arts & Gastronomie.

)

Das Beiheft wird vor dem Sommer online veroffentlicht und enthalt
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Internationale Medien: Verzeichnis von 6 700

Journalisten.

Soziale Netzwerke: Vorstellung unserer Preistrager
in unserer Community von mehr als 11 600 Abonnen-
tinnen und Abonnenten.

Kaufer: 6 400 Weinhandler, Weinbars, Grof3han-
delseinkaufer, Sommeliers.

Export : 5 200 Vertreter und Importeure.

Branche: branchenibergreifende Organisationen,
Verbande, Erzeugergemeinschaften.

Internet : Websites zum Thema Wein, einflussreiche
Websites, Tasting-Clubs, Blogger.

Informationen

zum Wettbewerb und zur Branche: wichtige Eckdaten zu den Markten, Portrats der
Preistrager und einen vollstindigen Uberblick iiber den Ablauf der diesjihrigen Ausgabe
des Wettbewerbs!

Die 1859 im Stadtviertel Presqu’ile de Lyon gegriindete Le Progrés zahlt heute 263
Journalisten, 1 800 Lokalreporter und 850 000 Leser taglich!

X @ConcoursLyon

m Concours International de Lyon

n @ConcoursLyon @ConcoursLyon



Sobald die Ergebnisse verdffentlicht sind, konnen Sie in lhrem
Konto eine ausflhrliche Zusammenfassung aller verkosteten
Produkte abrufen und herunterladen. Der aus den
Kommentaren der Verkosterinnen und Verkoster erstellte
Bericht gibt Aufschluss Uber die Qualitat der Produkte bzw.
enthalt Anregungen fiir Verbesserungen.

Jedes Kriterium wird von unserer Verkostungsjury sorgfaltig
geprift. Aussehen, Geruch, Geschmack: Lesen Sie zu jedem
einzelnen Kriterium Ihre ausfihrliche Bewertung.

Dank einer Grafik mit Erlauterungen konnen Sie Ihre Bewer-
tungen im Handumdrehen mit denen der anderen Proben |hrer
Kategorie vergleichen.

Mit dieser Kurzauswertung, die Uber eine einfache Benotung
hinausgeht, konnen Sie die besonderen Vorteile |hrer Produkte
am Markt herausstellen.

Auf Weinetiketten diirfen nur
Medaillen von Weinwettbewerben
erscheinen, die  bei der
DGCCRF-Behdrde (franzosisches
Wirtschafts- und Finanzminis-
terium) eingetragen sind. Der
Concours International de Lyon

ist bei der DGCCRF eingetragen.

Harmonie:
allgemeine
Beurteilung

Geschmack 1\
Qualitat

Geschmack
Intensitat

Die Zertifizierung gibt Erzeugern
die Sicherheit, dass ihre Arbeit
beim Concours International
de Lyon gebiihrend zur Geltung
gebracht wird. Fur Verbraucher
ist das Zertifikat Zeichen fir eine
rigorose Auswahl und Garant fur
die Qualitdt und Zuverlassigkeit
des Wettbewerbs.

Hl Ihre Probe
Beste Probe
B Durchschnitt der Jury

Geruch
Intensitat

N Geruch
Qualitat

150 8001
BUREAU VERITAS
Cartificaton
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Medaillen zu erschwinglichen Preisen

Auf Flaschen konnen Etiketten flir zwei Auszeichnun-
gen aufgebracht werden: Gold oder Silber.

Die pramierten Flaschen werden durch den hohen
Bekanntheitsgrad des Wettbewerbs weltweit ver-
trieben und sind bei Gastronomen, Einkdufern und
Importeuren sehr gefragt.

Um den Selbstkostenpreis der Flasche gering zu
halten, sind die Medaillen zu einem wettbewerbs-
fahigen Preis erhaltlich: ab 10 Euro fir 1 000 Stiick.

médaillé par
awarded by

CONCOURS INTERNATIONAL®

DE LYON

LYON INTERNATIONAL COMPETITION

2026

www.concourslyon.com

Trophden: Machen

Sie Ihren Errolg N\

Mit der Trophde werden die besten Weine im
Wettbewerb nach Land oder uber alle Kategorien
hinweg pramiert. Dieser Preis erganzt die Medaillen
und Metallplaketten. Das Kommunikationsme-
dium genieBt in der breiten Offentlichkeit und in
der Branche einen hohen Wiedererkennungswert
und ist ein Zeichen fir Qualitat. So gewinnen Sie
langfristig das Vertrauen lhrer Kundschaft.

Sie konnen die Trophde an Verkaufsstellen oder
Messestanden ausstellen.

TROPHAE FUR DEN BESTEN WEIN DER WELT:

DIE ULTIMATIVE AUSZEICHNUNG

Dieser Preis geht an den Wein, der im Wettbewerb Uber alle Katego-
rien und Lander hinweg den gréfiten Anklang fand. Die Troph&e ist nicht
nur eine Anerkennung der vollbrachten Leistung, sie fordert auch lhren
Umsatz, da sie viel durch die Medien geht - sowohl in Frankreich als

auch im Ausland.

.Mit der Trophde konnten wir unseren neuen Wein Piano della Signora
bekannt machen. Gleichzeitig hat sie sich positivauf unseren Kundenkreis
ausgewirkt und unsere Sichtbarkeit gefestigt. Auflerdem konnten wir
unseren Wein im oberen Qualititssegment positionieren.”

Clos Lucciardi, Gewinner 2023

Metallplaketten:
Pr&sentieren Sie Ihre
Medaillen

‘* de LYO,EH i . .
*\ﬂjjﬁ= Online-Préasenz

Metallplaketten eignen sich hervorragend fir die
Absatzforderung. Zeigen Sie lhren Verbrauchern, dass lhre
Weine pramiert wurden und unumstritten zu den besten ihrer
Kategorie gehoren.

Hangen Sie die Plaketten in lhrem Weinkeller oder auf
Ihrem Messestand aus!

Verscarkce

Die Preistrager werden auf der Website des
Wettbewerbs veroffentlicht.

Uber das Jahr hinweg kimmert sich ein
Webteam um die Suchmaschinenoptimierung
(SEO) der Seiten der pramierten Produkte. Ziel
ist es, das Ranking in den Suchergebnissen von
Google, Yahoo, Bing usw. zu verbessern.

Ein Produkt, das in Suchmaschinen gut referen-
ziert ist, verbessert den Bekanntheitsgrad des
Erzeugers oder Herstellers und kann schnell
neue Kontakte bringen.
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Starke und engagierte Partner

Nach der Verkostung werden die Ergebnisse von den Partnern des Wettbewerbs
bekannt gemacht.

ONLY
ZRLYON  ONLYLYON & Ville de Lyon: Tourismus und Gastronomie sind das Rickgrat der Stadt
VILLEDE Lyon. Daher wird in der Metropole und im Umland von Lyon umfassend uber den
ml. ON Concours International de Lyon berichtet, um die Preistrager bekannt zu machen.

ANMELDUNG MIT NUR DREI KLICKS

o P oBs » o3

Erstellen Sie lhr Konto Melden Sie Ihre Produkte an Folgen Sie unserer Anleitung
fiir den sicheren Versand Ihrer
Produkte

— ANMELDUNG DER WEINE Anmeldegebuhren: 43,85 € pro Wein [ohne MwSt.)

ANMELDUNG UBER DAS INTERNET ANMELDUNG AUF DEM POSTWEG —
Bis zum 13. Februar 2026 > Anmeldung Gber das Internet Bis zum 13. Februar 2026 > Anmeldung per Post und Empfang der Proben
Bis zum 20. Februar 2026 > Eingang der Proben Das Formular kann unter www.concourslyon.com heruntergeladen

) werden oder ist auf Anfrage unter der Telefonnummer +33 (0)4 74 68 84 40
Login auf www.concourslyon.com erhaltlich.

] Achtung: Wenn Sie |hre Proben auf dem Postweg anmelden, gilt eine

Vorteile: 3 kiirzere Einsendefrist.
- Zahlung per Kreditkarte, oder Uberweisung
- Schnelle Anmeldung 16.und 17. Marz 2026 > Verkostungen

- Bei Eingang der Produkte erhalten Sie eine Bestatigungs-E-Mail - 20. Marz 2026 > Veroffentlichung der Ergebnisse im Internet

ANMELDUNG DER JURYMITGLIEDER

Die Verkosterinnen und Verkoster des Concours International de Lyon werden besonders sorgfaltig ausgewahlt. Alle
neu angemeldeten Juroren werden personlich kontaktiert und hinsichtlich ihrer Eignung Uberprift. Bei Bedarf wird
eine erganzende Schulung angeboten. Sie méchten mehr tber den Ablauf des Auswahlverfahrens erfahren?
Melden Sie sich als Juror an auf concourslyon.com
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